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" KERSTDAG

b5-gangen kerstdiner |

KERSTAVOND

3-gangen kerstdiner

2* KERSTDAG

4-gangen kerstdiner

Pastinaak | Hazelnoten
Crémesoep van
geroosterde pastinaak met
dragon en hazelnoten
Parelhoen | Witlof
Gebraden parelhoen supréme
met een duxelle van champignons
met gekarameliseerde witlof,
spekaardappel en een jus
van sherry

Cheesecake | Sinaasappel
Ambachtelijke cheesecake met

Paté
Paté en cro(ite kruidensla, atjar
van rode kool, notencréme en
gezouten amandelen

Heb je allergie&n en/of dieetwensen, geef dit aan bij het maken van de reservering.
Kinderen t/m 3 jaar eten gratis mee en kinderen van 4 t/m 11 jaar ontvangen 50% korting.
Alle dagen zijn optioneel uit te breiden met een wijnarrangement +€17,50 p.p.

Staartstuk | Pesto
Dun gesneden staartstuk
ingesmeerd met citroenpesto,
geserveerd met gemarineerde
suikersla

Fazant | Zwarte olijf
Licht gebonden crémesoep van
fazant met chorizo en zwarte olijf

Schelvis | Venkel
Op de huid gebakken schelvisfilet
met schaaldierenjus en lauwwarme
salade van venkel met roze peper

Wildzwijnhaas | Mosterd
Rosé gebraden wildzwijnhaas
met een jus van grove mosterd, in
ganzenvet gekonfijte zuurkool en
een pancake van aardappel
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Chocolade | Kers

Panna cotta van kers en veenbes met

een mousse van chocolade en een
bodem van krokante biscuit

Spoom
Verfrissende cassis-sorbetspoom

Forel | Gamba
Gerookte forel met
rode biet, dressing van
gekonfijte paprika en in
kerrietempura gebakken gamba

Wild bouillon | Kaantjes
Dubbelgetrokken bouillon van wild
met gemarineerde zuurkool
en kaantjes

Hollands rund | Salie
Boterzachte sukade van Hollands
rund, geserveerd met een mousseline
van knolselderij, gestoofd spruitenblad
en een jus van salie en peterselie

Charlotine | Rood fruit
Cremeuxtaartje gevuld met rood fruit
en vanille-creme fraiche

Strudel
Strudel van pompoen met schuim
van cantharellen



